CELESTINA FE’

Boutigue Winery in Tuscany

Description

This IGT Tuscany is a selection of Merlot and Cabernet
Sauvignon grapes. It is a very small production, only 600
bottles.

Features
Harvest: The end of September.

Vineyard: All the vineyards are planted at high density
(6.500 vines per hectare). The training method is at low
rammed cordon.

Grapes: Merlot 50% and Cabernet Sauvignon 50%.

Wine making: soft rasping. Vinification in steel bath,

batonnage on lees until the completion of malolactic
fermentation, then transfer into 5 hl. Tonneau. ERZILIA

Maturing and refinement: Tonneau and bottle. “www,”
I ”@

Time storage vintage 2014: 10 years.

Analytic data: Alcohol 14.50 gr/1 - Total acidity 5,90 g/1 —
Lmalico acid 0,662 gt/1.

Organoleptic features: deep purple.

IGT
MAREMMA TOSCANA

The nose feels the aromas of ripe cherry blend with aromas
of spice, vanilla, tobacco and fruits. Lively but well-
integrated tannins.

To be combined with important dishes.
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CELESTINA FE’

Boutigue Winery in Tuscany

Descrizione

Questo IGT Toscana ¢ una selezione di uve Metlot e
Cabernet Sauvignon. Rappresenta una piccolissima pro-
duzione dell’Azienda, solo 600 bottiglie.

Caratteristiche
Vendemmia: fine settembre.

Vigneto: cordone speronato basso, alta densita di ceppi per
ettaro (6.500 ceppi per ettaro).

Uve: Merlot 50% e Cabernet Sauvignon 50%.

Vinificazione: diraspatura soffice. Vinificazione in acciaio,
batonnage sulle fecce fino al completamento della
fermentazione malolattica, quindi trasferimento nel tonneau

da 5 hl.

Maturazione e affinamento: Tonneau e bottiglia

ERZILIA

Longevita annata 2009: 10 anni.

Dati analitici: alcool 14,50 gr/1 — acidita totale 5,90 gr/1 —
acido Lmalico 0,662 gt/1.

Analisi organolettica: colore rosso porpora intenso.

Al naso 1 profumi della ciliegia matura si fondono con aromi
di spezie, vaniglia, tabacco e frutta. Tannino sempre vivo ma
ben integrato.

Da abbinare a piatti importanti.

IGT
MAREMMA TOSCANA
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